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Café ,Brucke®

Preisliste
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PEENE

WERKSTATTEN GMEH
L

Warm- und Kaltspeisen

1 Brotchen

% belegtes Brotchen

1 Brotchen mit Ei

1 Brétchen mit K&se

1 Brotchen mit Salami

1 Brotchen mit Gefligelwurst

1 Bockwurst ohne Brotchen

1 Bockwurst/Knacker mit Brotchen
1 Bockwurst mit belegtem Brotchen
1 Boulette ohne Brétchen

1 Boulette mit Brétchen

1 Boulette mit belegtem Brétchen

0,90€
1,60€
2,10€
2,10€
2,10€
2,10e
2.10€
3,00€
4,00€
2,10€
3,00€

4,00€ @«_A

1 Ei 0,70€

1 Schussel Suppe (versch. Sorten) 4,50€ —
Heilldgetranke
Tasse Kaffee 2,50€
Latte Macchiato 2,80€
Milchkaffee 2,80€
Cappuccino 2,80€
Espresso 2,60€
Schoko classic 2,60€

| Glas Tee 2,30€

Kaltgetranke

Wasser/Ginger Ale 0,25l 2,20€

Softgetranke 0,33l 2,80€

Séfte 0,2l 2,40€

Eistee 0,33| 2,80€

Fruchtmilch/Milchmischgetranke 0,2| 2,40€

BIO — Smoothie 0,2l 2,40€

Kennzeichnung der verwendeten Allergene & Zusatzstoffe beim Personal
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Kleine Leckereien

Kaffeegedeck (Kaffee + Streuselkuchen) 4,50€

Streuselkuchen 2,50€
Schokokuchen 1,50€
3 Cookies 2,50€
1 Cookie 1,00€
Corny Hafer 1,80€
Corny Big 1,50€
BiFi Roll 1,90€

Eis

Softeis 1,90€ =
Nuii versch. Sorten 2,70€ ==
Tropiea! 2.20€

Sandwich, Kaktus, Frucht 2,00€ @ &® ®

Gesundes aus unserer

Biolandgartnerei
Griebenow

Schale Tomaten klein 3,00€
Schale Tomaten grol3 5,00€

Telefonnummer 03998 / 283874

Kennzeichnung der verwendeten Allergene & Zusatzstoffe beim Personal
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Kennzeichnung der verwendeten Allergene & Zusatzstoffe

Zeichenerklarung:

Allergene = A Zusatzstoffe = Z

a = Glutenhaltige Getreide Z01 = mit Farbstoff

al = Weizen Z 02 = mit Konservierungsstoff
a2 = Roggen Z 03 = mit Antioxidationsmittel
a3 = Gerste Z 04 = mit Geschmacksverstarker
a4 = Hafer Z05 = geschwefelt

b = Krebstiere Z06 =geschwarzt

c = Eier Z07 =gewachst

d = Fische Z 08 =mit Phosphat

e = Erdnisse Z09 =mit SURungsmittel(n)

f = Sojabohnen Z16 = chininhaltig

g = Milch Z 17 = koffeinhaltig

h = Schalenfriichte Z 18 = mit Milcheiweifd

hl = Mandeln

h2 = Haselnusse

h3 = Walnusse

h4 = Kaschunusse

h5 = Pecannisse

h6 = Parantisse

h7 = Pistazien

h8 = Macadamianisse (Queenslandniisse)

[ = Sellerie

] = Senf

k = Sesamsamen

I = Schwefeldioxid und Sulfite

m = Lupinen

n = Weichtiere (Muscheln, Austern, Tintenfische, Schnecken)

Kennzeichnung der verwendeten Allergene & Zusatzstoffe beim Personal



